
Acteur de la transformation alimentaire

Matinée de la Transformation alimentaire 26 mai 2026



Objectifs MIN    
Marché Gare

 P a rt ic ip e r à  la  s t ru c t u ra t io n  d e s  filiè re s  
a g ric o le s ,  e t  va lo ris e r le s  p ro d u c t io n s  
lo c a le s .

• Fa c ilit e r l’im p la n t a t io n  s u r le  t e rrit o ire , 
d ’e n t re p ris e s  lo c a le s  p a rt ic ip a n t  à  la  
s o u ve ra in e t é  a lim e n t a ire  e t  a g ric o le , à  la  
c ré a t io n  e t  a u  m a in t ie n  d ’e m p lo is .

• Cré e r d e s  s yn e rg ie s  fo rt e s  e n t re  
p ro d u c t e u rs , t ra n s fo rm a t e u rs , 
é q u ip e m e n t ie rs , p o rt e u rs  d e  p ro je t s , 
s t ru c t u re s  d ’in c u b a t io n  e t  
d ’a c c o m p a g n e m e n t  …

• Fo u rn ir a u x c o n s o m m a t e u rs  d u  s e c t e u r 
p rivé  e t  d e  la  re s t a u ra t io n  c o lle c t ive , d e s  
p ro d u it s  lo c a u x d e  q u a lit é . 



• Plus de 200 entreprises présentes sur 10 hectares.

• Regroupement en un même lieu de  producteurs agricoles, 
grossistes alimentaires, transformateurs, prestataires de 
service.
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. Légumerie                                      . Mozarella / buratta

. Produits végétaux transformés      . Sauces alimentaires

. Plats préparés / plats traiteurs       . Pâte à pizza

. Découpe de viande                        . Pâtisseries / Biscuiterie / Glaces

. Charcuterie                                    . Tofu / Produits fermentés



Ateliers 
Privatifs
(20 à 200 m²)

• Aménagement réseaux eau + électricité + froid .
• Sols en résine alimentaire avec siphons.
• Panneaux et portes isothermes alimentaire.
• Quais de chargement.
• Accès libre 24h/24h et 7j/7.
• Services associés (logistique de stockage, 

gestion des déchets, service technique …).
• Synergies (fournisseurs, clients, transformateurs)



Ateliers 
Partagés

-Labo de fabrication95 m²
-Atelier surgélation 30 m²

• Utilisateurs : transformateurs artisanaux, 
traiteurs, producteurs, porteurs de projets, RetD , 
formateurs .

• Permet de : fabriquer des produits 
commercialisables, tester des produits ou un 
marché.

• Permet de : gérer un budget de démarrage 
sans investissement (matériel, local …).



Espaces
Mutualisés

• Stockage : Espaces de stockage en T ° ambiante et 
froid positif . Accès 24h/24h.

• Tarification : Tarifs à la palette. Coûts de stockage 
réduits. Flexibilité .

• Espaces de vie : Salle de pause, vestiaires,                     
terrasse extérieure .

Stockage sec
(190 m²)

Stockage sec
(190 m²)

Stockage froid
(40 m²)



Prestation 
de service

• Surgélation mutualisée : Prestation de surgélation 
pour les producteurs, transformateurs ....

• Animation du réseau des transformateurs :   
Petits déjeuners . Afterworks .

Stockage sec
(190 m²)

Stockage sec
(190 m²)

Stockage froid
(40 m²)

Atelier surgélation 

Chambre négative
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